5. PLANIFICACION DE LA ENSENANZA

5.1.- DESCRIPCION DEL PLAN DE ESTUDIOS
5.1.1 DESCRIPCION GENERAL DEL PLAN DE ESTUDIOS

Las ensefianzas conducentes al titulo de Graduado o Graduada en Ciencias Gastrondmicas y Gestion Hotelera de la Universidad de
Malaga se estructuran en cuatro cursos de 60 créditos ECTS cada uno (240 ECTS en total) siendo imprescindible para su obtencion la
realizacién de un trabajo Fin de Grado de 12 ECTS incluidos en los 240 ECTS.

Las ensefianzas objeto de la presente memoria de solicitud de verificacion se organizaran de acuerdo con el siguiente plan de estudios,
en cumplimiento de las disposiciones del Real Decreto 1393/2007 (modificado por el Real Decreto 861/2010) y la Orden EDU
12075/2010, del 29 de julio.

Plan de Estudios de las ensefianzas conducente a la obtencion del Titulo Universitario Oficial de Graduado o Graduada en
Ciencias Gastrondmicas y Gestion Hotelera por la Universidad de Malaga (vinculado a la Rama de Conocimiento de Ciencias
Sociales y Juridicas)

DISTRIBUCION DEL PLAN DE ESTUDIOS EN CREDITOS ECTS

POR TIPO DE MATERIA
TIPO DE MATERIA CREDITOS
Formacion Bésica (BA) 60
Obligatorias (OB) 126
Optativas (OP) 30
Précticas Externas Obligatorias (PE) 12
Trabajo Fin de Grado (TFG) 12
TOTAL 240

ESTRUCTURA DE LAS ENSENANZAS POR MODULOS Y MATERIAS

1. MODULO DE FUNDAMENTOS EN CIENCIAS SOCIALES Y JURIDICAS 60 CREDITOS ECTS
o . Adscripcion
Organizacion Crédito .,
Materias Asignaturas Caracter Curso Lengua Areas de
Temporal ECTS o
conocimiento
Derecho
Administrativo,
Legislacion e intervencion Derecho
Derecho administrativa en Basico | Semestre 2 Cursol | BECTS Castellano | Financieroy
hoteleria y restauracion Tributario,
Derecho
Mercantil
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Derecho del
Legislacion laboral en o Trabajo y de la
Derecho . y Basico | Semestre 4 Curso2 | 6ECTS | Castellano )
hoteleria y restauracion Seguridad
Social
o Anélisis de datos . Economia
Estadistica o Basico | Semestre 2 Cursol | 6ECTS | Castellano )
(Estadistica) Aplicada
. Fundamentos del andlisis L Economia
Economia . Basico Semestre 2 Cursol | 6 ECTS Castellano )
econdmico Aplicada
Estructura y analisis de .
. o Economia
Economia los mercados Basico | Semestre 3 Curso2 | GECTS | Castellano i
o Aplicada
gastronémico y hotelero
Introduccion a la
administracion de L
o o Organizacion
Empresa empresas de servicios Basico Semestre 1 Cursol | 6ECTS Castellano
o de Empresas
gastrondmicos y
hoteleros
Administracion de
recursos humanos en o Organizacion
Empresa o Basico | Semestre 3 Curso2 | BECTS | Castellano
empresas gastrondmicas de Empresas
y hoteleras
Gestion de la calidad y
responsabilidad social en o Organizacion
Empresa o Basico | Semestre 4 Curso2 | GECTS | Castellano
empresas de servicios de Empresas
gastronémicos
Comercializaci
Fundamentos de . one
Empresa ) Basico Semestre 4 Curso2 | 6 ECTS Castellano L
marketing Investigacion
de Mercados
’ Antropologia de la o Antropologia
Antropologia ) y Basico Semestre 2 Cursol | BECTS Castellano ]
alimentacion Social
2. MODULO DE BIOQUIMICA Y QUIMICA 18 CREDITOS ECTS
L o Adscripcion
) ) Organizacion Crédito :
Materias Asignaturas Caracter Curso Lengua Areas de
Temporal ECTS o
conocimiento
. Bioquimica de los . . Bioguimica y
Bioquimica . Obligatorio | Semestre 2 Cursol | BECTS Castellano
alimentos Biologia
2
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Molecular

y Bioquimica y
o Introduccion al _ _ o
Bioquimica _ Obligatorio | Semestre 3 Curso2 | BECTS | Castellano | Biologia
metabolismo
Molecular
Procesos quimicos en o
o ] ) ) Quimica
Quimica bebidas fermentadas y Obligatorio | Semestre 6 Curso3 | BECTS Castellano Oradn
_ rganica
destiladas
3. MODULO DE NUTRICION Y SALUD 18 CREDITOS ECTS
. ) Adscripcion
. . ) Organizacion Crédito i
Materias Asignaturas Carécter Curso Lengua Areas de
Temporal ECTS o
conocimiento
Fundamentos de
- o Semestre 4
Nutricion Nutricion y Dietetica Obligatorio Curso2 | BECTS | Castellano | Farmacologia
Nutricion Dietoterapia Obligatorio | Semestre 5 Curso3 | BECTS | Castellano | Farmacologia
Medicina
Salud Seguridad alimentaria Obligatorio | Semestre 6 Curso3 | BECTS Castellano | Preventivay
Salud Publica
4. MODULO DE GESTION EMPRESARIAL 30 CREDITOS ECTS
. ) Adscripcion
) ) Organizacién Crédito i
Materias Asignaturas Caréacter Curso Lengua Areas de
Temporal ECTS o
conocimiento
Economia
Contabilidad Contabilidad financiera Obligatorio | Semestre 5 Curso3 | BECTS | Castellano | Financieray
Contabilidad
Contabilidad de gestion Economia
Contabilidad de empresas hotelerasy | Obligatorio | Semestre 6 Curso3 | 6ECTS | Castellano | Financieray
de restauracion Contabilidad
Organizacion de Gestion del departamento o Semesire 7 Organizacion
_ _ Obligatorio Curso4 | BECTS Castellano
Empresas de alimentos y bebidas de Empresas
Organizacion de g _ , Organizacion
Creacion de empresas Obligatorio | Semestre 7 Curso4 | BECTS | Castellano

Empresas

de Empresas
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Plan de marketing para

Comercializaci

) productos y empresas _ _ one
Marketing o Obligatorio | Semestre 6 Curso3 | BECTS Castellano L
gastronémicas y Investigacion
hoteleras de Mercados
5. MODULO DE HUMANIDADES 24 CREDITOS ECTS
) ) ) Organizacion Crédito Adscripcion Areas
Materias Asignaturas Carécter Curso Lengua
Temporal EGIS) de conocimiento
. Andlisis
. o Andlisis de los recursos _ _ »
Analisis territorial o Obligatorio | Semestre 1 Cursol | BECTS Castellano | Geografico
territoriales .
Regional
. Analisis
o o Gastronomia y desarrollo _ , .
Anélisis territorial ocal Obligatorio | Semestre 3 Curso2 | BECTS | Castellano | Geografico
oca
Regional
Filologia
Gestion de la S . Inglesa,
Interculturalidad e : , emestre Filologia
» interculturalidad Obligatorio Cursol | BECTS Castellano
idiomas Francesa,
Filologia
Alemana
_ Inglés aplicado a la o
Interculturalidad e ] . . _ Filologia
- gastronomia y la gestion | Obligatorio | Semestre 5 Curso3 | 6 ECTS Inglés
idiomas Inglesa
hotelera
6. MODULO DE TURISMO Y GASTRONOMIA 18 CREDITOS ECTS
L . Adscripcion
) ) Organizacion Crédito :
Materias Asignaturas Caracter Curso Lengua Areas de
Temporal ECTS L
conocimiento
Turismo y Introduccidn al Turismo y _ _ Pendiente de
’ ) Obligatorio | Semestre 1 Cursol | BECTS | Castellano o
Gastronomia la Gastronomia adscripcion
Turismo y Turismo y Gastronomia _ , Pendiente de
Obligatorio | Semestre 3 Curso2 | BECTS | Castellano
Gastronomia Internacional adscripcion
Turismo y Experiencias turisticas , , Pendiente de
; o Obligatorio | Semestre 5 Curso3 | 6ECTS | Castellano L
Gastronomia enogastrondmicas adscripcion
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7. MODULO DE TECNOLOGIAS DE LA INFORMACION Y DE LAS COMUNICACIONES 18 CREDITOS ECTS

o - Adscripcion
. ) ) Organizacion Crédito
Materias Asignaturas Caracter Curso Lengua Areas de
Temporal EGIS)
conocimiento
Tecnologias de la Sistemas informaticos Lenguajes y
Informacion y de las aplicados a la Obligatorio | Semestre 1 Cursol | 6ECTS Castellano | Sistemas
Comunicaciones gastronomia Informaticos
Informatica aplicada a la
’ 3 o Lenguaj
Tecnologias de la gestion de alojamientos y Semestre 4 enguajes y
i6 o i i Curso 2 Castell i
Informacion y de las restauracion Ob|lgat0l'|0 urso 6 ECTS astellano | Sistemas
Comunicaciones Informaticos
Tecnologias de la TICs aplicadas a la Lenguajes y
Informacion y de las | promocion'y Obligatorio | Semestre 7 Curso4 | BECTS | Castellano | Sistemas
Comunicaciones comercializacion on line Informeticos
8. MODULO DE PROYECCION PROFESIONAL 24 CREDITOS ECTS
. ) Organizacion Crédito Adscripeion
Materias Asignaturas Caracter Curso Lengua Areas de
Temporal EGIS)
conocimiento
o o Todas las
Practicas en o Practicas .
£ Practicas en Empresas £ Semestre 8 Curso4 | 12ECTS | Castellano | aréas con
mpresas xternas docencia en el
titulo
o Todas las
o o Trabajo Fin 12 .
Trabajo Fin de Grado | Trabajo Fin de Grado de Grad Semestre 8 Curso 4 ECTS Castellano | areas con
€ brado docencia en el
titulo
Femporal ECES
-
Fodastas
Trabaje-FindeGrado | FrabaleFindeGrads Semestre8 Curso4 | Z2ECTS | Casiellane
de-Grade dosensia-enel
talo
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9. MODULO DE INTENSIFICACION Y AMPLIACION DE CONOCIMIENTO 72 CREDITOS ECTS

o ) Adscripcién
) ) Organizacion Crédito :
Materias Asignaturas Caracter Curso Lengua Areas de
Temporal ECTS L
conocimiento
Formacion Caracteristicas o
. . ] Quimica
Complementaria de organolépticas de Optativo Semestre 7 Curso4 | BECTS Castellano Oradni
. rganica
Quimica productos de consumo
Formacion Operaciones financieras ]
] . ) Economia
Complementaria de en hoteleria'y Optativo Semestre 5 Curso3 | BECTS Castellano ]
’ y Aplicada
Economia restauracion
Formacion Régimen fiscal en Derecho
Complementaria de empresas de hoteleriay | Optativo Semestre 8 Curso4 | BECTS Castellano | Financieroy
Empresa restauracion Tributario
Formacion g Comercializacion
_ Gestion de producto y ) L
Complementaria de Optativo Semestre 7 Curso4 | BECTS Castellano | e Investigacion
marca
Marketing de Mercados
Formacion Comercializacion
Complementaria de Gastromarketing Optativo Semestre 8 Curso4 | BECTS | Castellano | e Investigacion
Marketing de Mercados
Formacion . L
] Produccion y ) Organizacion
Complementaria de L Optativo Semestre 7 Curso4 | BECTS Castellano
Organizacion de Eventos de Empresas
Empresa
Formacion Destinos urbanos, Andlisis
Complementaria de experiencias y Optativo Semestre 6 Curso3 | BECTS Castellano | Geografico
Anélisis territorial gastronomia Regional
Formacion .
_ ) ) Antropologia
Complementaria de Etnogastronomia Optativo Semestre 6 Curso3 | 6ECTS Castellano Social
ocia
Antropologia
Frances aplicado a la o
, . g ) Filologia
Idiomas gastronomia y la gestion | Optativo Semestre 7 Curso4 | 6ECTS Francés
Francesa
hotelera
B Creatividad e innovacion ) o
Creatividad o Optativo Semestre 7 Curso4 | BECTS Castellano | Dibujo
gastronémica
Pendiente de
adscripcion
Formacion Denominaciones de
. _ . . (50%),
Complementaria de origen y su explotacion Optativo Semestre 8 Curso4 | BECTS Castellano
. - Derecho
Turismo turistica .
Mercantil
(50%)
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Maquinas y

. . . motores
Equipos e instalaciones
. ] , térmicos,
Tecnologia en hoteleria'y Optativo Semestre 5 Curso3 | BECTS Castellano
. Proyectos de

restauracion
Ingenieria
(provisional)

ORGANIZACION TEMPORAL DEL PLAN DE ESTUDIOS

PRIMER CURSO
Asignaturas Semestre | Caracter ECTS
Introduccion a la administracion de empresas de servicios gastrondmicos y hoteleros 1 Basico 6
Gestion de la interculturalidad 1 Obligatorio 6
Andlisis de los recursos territoriales 1 Obligatorio 6
Sistemas informaticos aplicados a la gastronomia 1 Obligatorio 6
Introduccion al Turismo y la Gastronomia 1 Obligatorio 6
Legislacion e intervencion administrativa en hoteleria y restauracion 2 Basico 6
Andlisis de datos (Estadistica) 2 Basico 6
Fundamentos del andlisis econdmico 2 Basico 6
Bioquimica de los alimentos 2 Obligatorio 6
Antropologia de la alimentacion 2 Basico 6
SEGUNDO CURSO

Asignaturas Semestre | Caracter ECTS
Estructura y analisis de los mercados gastronomico y hotelero 1 Basico 6
Administracién de recursos humanos en empresas gastronomicas y hoteleras 1 Basico 6
Introduccion al metabolismo 1 Obligatorio 6
Gastronomia y desarrollo local 1 Obligatorio 6
Turismo y Gastronomia Internacional 1 Obligatorio 6
Legislacion laboral en hoteleria y restauracion 2 Basico 6
Gestion de la calidad y responsabilidad social en empresas de servicios gastronémicos 2 Basico 6
Fundamentos de marketing 2 Basico 6
Fundamentos de Nutricion y Dietética 2 Obligatorio 6
Informética aplicada a la gestion de alojamientos y restauracion 2 Obligatorio 6
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TERCER CURSO

Asignaturas Semestre | Caracter ECTS
Dietoterapia 1 Obligatorio 6
Contabilidad financiera 1 Obligatorio 6
Inglés aplicado a la gastronomia y la gestion hotelera 1 Obligatorio 6
Experiencias turisticas enogastronémicas 1 Obligatorio 6
Operaciones financieras en hoteleria y restauracion 1 Optativa 6
Equipos e instalaciones en hoteleria y restauracion 1 Optativa 6
Procesos quimicos en bebidas fermentadas y destiladas 2 Obligatorio 6
Seguridad alimentaria 2 Obligatorio 6
Plan de marketing para productos y empresas gastronémicas y hoteleras 2 Obligatorio 6
Contabilidad de gestion de empresas hoteleras y de restauracion 2 Obligatorio 6
Destinos urbanos, experiencias y gastronomia 2 Optativa 6
Etnogastronomia 2 Optativa 6
CUARTO CURSO
Asignaturas Semestre | Caracter ECTS
Gestion del departamento de alimentos y bebidas 1 Obligatorio 6
TICs aplicadas a la promoci6n y comercializacion on line 1 Obligatorio 6
Creacion de empresas 1 Obligatorio 6
Creatividad e innovacion gastrondmica 1 Optativa 6
Caracteristicas organolépticas de productos de consumo 1 Optativa 6
Gestion de producto y marca 1 Optativa 6
Produccion y Organizacion de Eventos 1 Optativa 6
Francés aplicado a la gastronomia y la gestion hotelera 1 Optativa 6
Trabajo Fin

Trabajo Fin de Grado 2 de Grado 12
Préacticas en Empresas 2 FE’;?;::; 12
Gastromarketing 2 Optativa 6
Denominaciones de origen y su explotacion turistica 2 Optativa 6
Régimen fiscal en empresas de hoteleria y restauracion 2 Optativa 6

Con caracter previo a la expedicion del correspondiente titulo universitario oficial de Graduado/a, los estudiantes deberan acreditar el
conocimiento de un segundo idioma, distinto del castellano y de las demas lenguas espafiolas cooficiales, en el nivel B1 correspondiente
al “Marco Europeo Comn de Referencia para las Lenguas”. La citada acreditacion debera efectuarse de acuerdo con las previsiones del
Convenio de Colaboracién suscrito entre las Universidades de Andalucia para la acreditacidn de lenguas extranjeras, de fecha 2 de julio

de 2011, y su posterior desarrollo.
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5.1.2. PLANIFICACION Y GESTION DE LA MOVILIDAD DE ESTUDIANTES PROPIOS Y DE ACOGIDA

Para el titulo de Grado en Ciencias Gastronémicas y Gestion Hotelera la movilidad, tanto nacional como internacional, supone un valor
afiadido. La existencia de programas de intercambio supone una oportunidad formativa para que el alumnado pueda adquirir una serie
de competencias transversales y especificas relacionadas con las distintas asignaturas del plan de estudios, y una manera de difundir y
hacer visible el potencial académico del titulo tanto a nivel nacional como internacional convirtiéndose, de este modo, en un medio de
incrementar la calidad y diversidad de estas ensefianzas.

La estructura de la Universidad de Malaga que gestiona los Programas de Movilidad es el Vicerrectorado de Internacionalizacion a
través del Servicio de Relaciones Internacionales y Cooperacion, el cual regula los aspectos relacionados con la movilidad de
estudiantes, profesorado y P.A.S. El centro cuenta con un vicedecanato de Movilidad y Proyeccion Internacional, que es el que trabaja
en equipo con los diferentes coordinadores de movilidad de sus titulaciones y sus correspondientes tutores académicos.

La Facultad cuenta con la Subcomisién de Relaciones Internacionales y Movilidad, que esta integrada por los miembros que determina
el Reglamento de Régimen Interno de la Comision de Relaciones Internacionales de la Universidad de Malaga.

A dicha Subcomision le corresponderan especificamente las siguientes funciones:

a) Asesorar sobre los programas de colaboracion y/o movilidad disponibles en el marco de convenios hilaterales y de otros programas
internacionales.

b) Asesorar sobre la participacion en otras actividades o programas de caracter internacional.

c) Elaboracion y propuesta de aprobacion a la Comision de Reconocimiento de estudios de las tablas de reconocimiento de asignaturas
cursadas en centros extranjeros.

d) Participar en la organizacion de seminarios y sesiones informativas sobre distintos programas y acciones en el ambito internacional
que sean dirigidos a los alumnos/as del Centro.

e) Proponer a la Comisidn de Relaciones Internacionales de la Universidad de Mélaga la organizacion de actividades para la captacion
de estudiantes correspondientes a otros sistemas educativos, no necesariamente en el marco de programas 0 convenios de
intercambio especificos.

f) Participar mancomunadamente en las actividades promovidas por la facultad especificamente para alumnos en intercambio.

g) Cualesquiera otras materias, en el ambito de las relaciones internacionales y movilidad, no previstas especificamente en este
Reglamento y que sean de interés para la promocion de la internacionalizacion del centro.

En la pagina Web del Vicerrectorado de Internacionalizacion (https://www.uma.es/relaciones-internacionales/), se relacionan todas las
universidades y sus centros con los cuales hay establecidos convenios de intercambio. Asimismo, en dicha pagina se suministra
informacion detallada sobre todas las convocatorias de ayuda para financiar la movilidad vigente en cada momento (tanto de Programas
Reglados como de Programas Propios de la UMA), con indicacion del proceso de solicitud: financiacion, impresos, plazos, condiciones,
etc. La dotacion econdmica destinada a la movilidad de estudiantes se gestiona con la méxima agilidad. Es importante resaltar la
cofinanciacion de las acciones por nuestra Universidad.

La Facultad de Turismo, a través de la subcomision de Relaciones Internacionales y de Reconocimiento de Estudios, adecta los
contenidos curriculares desde el punto de vista formativos de cada convenio y asegura el éxito del proceso de intercambio.

Desde la entrada del alumnado, en el acto de bienvenida, se le orienta sobre la importancia de la movilidad. Ademas, se tienen
previstas a lo largo del curso académico diferentes acciones especificas de orientacion sobre las distintas universidades con las que se
poseen acuerdos y los diferentes programas de intercambio. Se organizan seminarios y sesiones informativas sobre los programas en
el &mbito internacional en los diferentes cursos del grado.

El Servicio de Relaciones Internacionales y Cooperacion elabora el calendario para el desarrollo de los Programas de Movilidad. Una
vez analizadas todas las solicitudes presentadas por el alumnado que cumplen los requisitos idiomaticos del pals de destino, son
seleccionados por el centro aquellos que sean considerados mas idéneos para cada programa.

Durante la estancia se realizard un seguimiento continuado de cada alumno por parte del tutor académico y del coordinador de
movilidad, estando en contacto mediante correo electronico y/o teléfono.

CSV: 326343277472346103615874 - Verificable en https://sede.educacion.gob.es/cid y en Carpeta Ciudadana (https://sede.administracion.gob.es)



La Facultad de Turismo dispone de una red estable de convenios internacionales que facilitarian el acceso a las universidades que
tuvieran grados equivalentes al nuevo titulo para continuar las relaciones dentro del marco de estos estudios de grado. Ademas, en
colaboracién con el Servicio de Relaciones Internacionales y Cooperacion, se trabajara durante los primeros cursos de implantacion del
titulo para la formalizacion de un conjunto suficiente de nuevos acuerdos bilaterales, que supongan una formacion de calidad.

En relacion a los alumnos de acogida, la Universidad de Malaga organiza, al inicio del curso académico, un acto de bienvenida para
todos los estudiantes extranjeros recién incorporados a nuestra Universidad. Ademas, la Facultad de Turismo, organiza un acto para
recibir al alumnado, donde se le orienta sobre el funcionamiento de la Facultad y otros aspectos que le permitan una rapida integracion
al centro y a la vida académica.

5.1.3. PROCEDIMIENTOS DE COORDINACION DOCENTE HORIZONTAL Y VERTICAL DEL PLAN DE ESTUDIOS

En la normativa de la Universidad de Malaga, esta prevista la creacion, para cada uno de sus titulos de grado, de la figura del
Coordinador de Grado, estableciendo sus funciones:

a) Realizar labores de coordinacién horizontal entre los profesores de un mismo curso y coordinacion vertical entre profesores de
distintos cursos.

b) Programar y mantener las reuniones de coordinacion e informacion que sean precisas con el profesorado con el fin de garantizar el
correcto desarrollo de las ensefianzas.

c) Servir de enlace entre los estudiantes del grado y el profesorado del mismo para ayudar a resolver los problemas de indole
academica que surjan.

d) Realizar un informe anual de seguimiento del Grado, dirigido a la Comision de Garantia de Calidad del Centro y al Decano del
Centro. En este informe, entre otros aspectos, se describiran las actuaciones llevadas a cabo y la valoracién de la participacion del
profesorado en las reuniones de coordinacion y en las actuaciones planificadas.

e) Proponer a la Comision de Garantia de Calidad del Centro los planes de mejora del Grado.

Por otro lado, el Plan de Ordenacion Docente que elabora cada curso académico la Universidad de Malaga también recoge la figura del
coordinador de asignatura, para cada una de las asignaturas que constituyen el plan de estudios de la titulacion.

El coordinador de asignatura, designado por el Departamento entre los profesores encargados de la docencia, es el responsable del
equipo docente, y resulta de especial relevancia en los casos en los que una misma asignatura tiene programados mas de un grupo de
estudiantes. Sus funciones son:

a) Programar y mantener las reuniones de coordinacion e informacion que sean precisas con el profesorado de la asignatura con el fin
de garantizar su correcto desarrollo.

b) Elaborar la Guia Docente, contando con el acuerdo del resto de los profesores que vayan a impartir la asignatura.
¢) Introducir la informacion de la Guia Docente en la aplicacion informatica (PROA) en el plazo establecido.

Al comienzo de cada semestre, el Coordinador de Grado se reline presencialmente con los profesores de las diferentes asignaturas,
llevando cabo sesiones por curso y por titulacidn. En dichas reuniones se tratan diferentes aspectos relacionados con la coordinacion
horizontal y vertical, haciendo especial incidencia en los nuevos profesores que se incorporan a la docencia.

A lo largo del curso, el Coordinador de Grado gestiona una plataforma virtual donde se planifican las diferentes actividades
programadas en cada una de las asignaturas. De esta forma se facilita la distribucion temporal de las cargas de trabajo para el
alumnado evitando la concentracion de tareas en determinadas fechas.

A la finalizacion del curso, el Coordinador de Grado realiza un informe de las actuaciones llevadas a cabo, para su traslado a la
Comision de Garantia de Calidad y al Decanato.
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