Alegaciones al informe provisional con fecha 27/04/2015

2. Justificacion

Recomendacion

1. Ampliar la informacion especifica sobre qué elementos de los referentes
nacionales e internacionales fueron utilizados para la configuracion de la
propuesta del titulo.

Respuesta: Se ha incluido un parrafo con informacion especifica en el Anexo 2: "Mas
concretamente, el Master en Innovacion en Seguridad y Tecnologia Alimentarias en la
Universidad de Santiago de Compostela incluye materias relacionadas con las incluidas
en la presente propuesta, particularmente aquellas relacionadas con nuevos métodos
de conservacion de alimentos, seguridad alimentaria, principios generales de legislaciéon
alimentaria, métodos oficiales en el andlisis de los alimentos, calidad microbioldgica de
los alimentos, o microbiologia de los alimentos fermentados. El Master oficial en
Seguridad Alimentaria de la Universidad de Barcelona constituye un referente para
materias sobre el marco normativo en seguridad alimentaria, seguridad bioldgica y
guimica de los alimentos, anadlisis microbiolégico y analisis quimico, nutricién y
seguridad alimentaria, o alimentos funcionales. EI master en Food Safety de la
Universidad de Wageningen también ha sido tomado como referente, ya que incluye
una aproximacion integral de los aspectos técnicos y normativos de la seguridad de los
alimentos. El master en Food Sciences de la Universidad de Helsinki incluye materias
relacionadas con la tecnologia y microbiologia de los alimentos, nutricidén, procesado de
alimentos, y seguridad alimentaria. Y el mater en Food Science and Innovation de la
Universidad de Cork incluye materias sobre métodos analiticos avanzados, higiene y
seguridad microbiolégica, o nutricién y salud, entre otras.”

4. Acceso y admisidn de estudiantes

Recomendaciones:

1. Serecomienda, en el caso de alumnos con un idioma materno diferente al que se
imparte el titulo, evaluar su nivel de castellano previamente antes de aceptarlo
incluso en el Programa de Tutorizacion y Ayuda en Inglés al estudiante extranjero
(PATIE).

Respuesta: En el apartado 4.2 Requisitos de Acceso y Criterios de Admision, al hablar de
los criterios de admisidn especificos referidos a la adecuacién del curriculum, se ha
afadido el siguiente parrafo: “Para la admision de alumnado con un idioma materno
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diferente al que se imparte el titulo, en la adecuacion del curriculum se tendra también
en consideracion la aportacién de documentacién acreditativa del nivel de castellano”.

2. Ampliar las vias de divulgacidn e informacion empleando por ejemplo las redes
sociales.

Respuesta: Atendiendo a la recomendacion, se incluye el siguiente texto en el apartado
4.1. Sistemas de informacion previa a la matricula: “Con el objetivo de contribuir a la
difusion de la informacién relacionada con el Master se empleara, en la medida de lo
posible, las redes sociales (pagina web del Master, Facebook, Twitter, etc.). Ademads se
realizard una difusién del Master a través de las listas de distribucion de organismos e
instituciones relacionadas con la Seguridad Alimentaria.

5. Planificacion de la Enseianza

Modificacion:

1. Debe aclararse la realizacion del Trabajo fin de mdster que no puede ser

sustituido por la elaboracion de una memoria de prdcticas. En la memoria se hace
referencia a que “También existe la posibilidad de realizar estancias en empresas
concertadas mediante convenio (apartado 7.1), para la realizacion total o parcial
del trabajo fin de mdster en las instalaciones de dichas empresas”.
Las prdcticas externas deben diferenciarse del Trabajo Fin de Mdster. En caso de
ofertar prdcticas en empresas estas deben tener entidad propia y se debe definir
su cardcter en los créditos generales del plan de estudios, y deben describirse de
modo idéntico al resto de materias del plan de estudios incluyendo, en
consecuencia, ECTS, contenidos, actividades formativas, metodologias docentes,
competencias alcanzadas, resultados de aprendizaje, sistema de evaluacion y
planificacion temporal. Ademds, se debe incluir o aportar una direccion web
donde poder consultar los convenios previstos y numero de plazas para su
realizacion.

Respuesta: En el plan de estudios del presente Master no se contempla como asignatura
la realizacion de Practicas de Empresa o Practicas Externas. Lo que si se contempla es la
posibilidad de realizar estancias en empresas concertadas, mediante convenio
(apartado 7.1), para la realizacidn total o parcial del Trabajo Fin de Master en las
instalaciones de dichas empresas. Para aclarar este punto, por si se generase alguna
duda en la Memoria, se ha incluido en el apartado 5.5.1.4. Observaciones de la
asignatura “Trabajo Fin de Master” el siguiente parrafo: “En cualquiera de los casos, el
alumnado debera elaborar un Trabajo Fin de Master que sera tutorizado por
profesorado de la Universidad de Jaén, y defendido publicamente. El Trabajo Fin de
Madster no podra ser sustituido en ningun caso por una memoria de practicas.”
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Recomendaciones:

1. Sibien los sistemas de evaluacion son adecuados, se recomienda adaptarlos a las
especificidades de cada asignatura.

Respuesta: Los sistemas de evaluacidn se han elegido del listado general elaborado por
la Universidad de Jaén para estudios de Master. Estdn adaptados a las especificidades
de cada asignatura en cuanto que existen diferencias en cuanto a las actividades
evaluadas y en el peso que tiene cada una de las actividades evaluadas dentro de cada
asignatura.

2. Las acciones o mecanismos de orientacion para los estudiantes del titulo sobre
movilidad se encuentran centralizadas en el Vicerrectorado de
Internacionalizacion, por lo que se recomienda la organizacion de reuniones
informativas que ayuden al estudiantado a interesarse e informarse de una
manera mds directa sobre esos programas.

Respuesta: En el apartado 5.1 Descripcion del Pan de Estudios, B) Planificacion y gestion
de la movilidad de estudiantes propios y de acogida, se incluye el siguiente parrafo: “Con
el objetivo de promover la movilidad internacional, entre los alumnos del master,
durante el primer mes de docencia se organizara una reunidn especifica sobre este
tema, con la finalidad de dar a conocer las posibilidades de movilidad ofertadas. En un
futuro se pretende potenciar esta movilidad mediante la firma de convenios con otras
universidades que permita la obtencién de dobles titulaciones.”

6. Personal académico y de apoyo

Modificacion:

1. Se especifica el personal Administrativo de Apoyo, que resulta suficiente. Sin
embargo, no se indica la existencia de personal de apoyo a la docencia prdctica
(Técnicos de Laboratorio), a pesar de que en el Apartado 7 "Recursos Materiales
y Servicios", se indica que se dispone de 3 laboratorios, localizados en los distintos
departamentos. Se debe detallar si se dispone o no de técnicos de Laboratorio
relacionados con la docencia de clases prdcticas, que vayan a participar en este
Master.

Respuesta: Esta modificacidén ha sido atendida en el apartado 6, Anexo 2, en la que se
ha incluido el siguiente parrafo: “La Universidad de Jaén dispone de cinco Técnicos de
Laboratorio que prestan apoyo para la imparticion de la docencia de practicas de este
master: dos de ellos adscritos al Departamento de Ciencias de la Salud, uno al
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Departamento de Ingenieria Quimica, Ambiental y de los Materiales, y dos al
Departamento de Quimica Fisica y Analitica.”

7. Recursos materiales y servicios

Modificacion:

1. Se adjunta una lista con las empresas colaboradoras que han colaborado y
estarian dispuestas a hacerlo en el futuro pero no se aclara qué actividades se
llevaran a cabo, el numero de plazas ofertadas, los propios convenios, etc.
Aunque en la propuesta este aspecto se sefiala varias veces se debe aclarar el
papel real que las prdcticas en estas empresas tienen en el desarrollo de TFM (en
relacion con la modificacion del punto 5).

En su caso, debe especificarse los medios materiales y servicios disponibles en las
entidades colaboradoras que permiten garantizar el desarrollo de las actividades
formativas programadas en el titulo.

Respuesta: Las empresas y entidades colaboradoras constituyen elementos
complementarios opcionales para la realizacion de los trabajos fin de master. En la
mayoria de los casos, las actividades que realizan los alumnos en las empresas o
entidades colaboradoras estan relacionadas con actividades de investigacion que
previamente han puesto en marcha los grupos de investigacion de la Universidad de
Jaén en colaboracion con las mismas. No se trata de un recurso imprescindible, puesto
gue la Universidad de Jaén, dentro de las lineas de investigacion que oferta en el
master, ofrece plazas suficientes para atender todas las demandas de cada curso
académico. Para atender el requerimiento se ha introducido un nuevo parrafo en el
Anexo 7.1.

2. JUSTIFICACION

La globalizacion de la economia y el mercado de los alimentos hacen de la seguridad alimentaria
un tema de interés general que se ve influido por numerosos factores tanto internos como
externos. La solucién a este problema global y dinamico que es garantizar la seguridad de los
alimentos para los consumidores requiere la implementacion de lineas de actuacién claramente
definidas:

= Una mejora global en los sistemas de produccién, transporte, procesado y
distribucidn de los alimentos, mediante el seguimiento de la cadena alimentaria
"del campo a la mesa, y de la mesa al campo" (trazabilidad).

= Un mejor conocimiento de los puntos criticos donde se introduce la
contaminacion en la cadena alimentaria.
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= Eldesarrollo de nuevos métodos de conservacién de los alimentos, mas seguros
y naturales, que permitan una mayor preservacion de los nutrientes y las
propiedades organolépticas y a la vez satisfagan las nuevas demandas de los
consumidores.

= Promover una alimentacidon variada y equilibrada, condicidon basica para
mejorar el estado de salud de la poblacion.

Para mejorar la seguridad de los alimentos en sus diferentes facetas, los diferentes
actores implicados, tanto a nivel Europeo, como Nacional o Autondmico, emiten diversas
recomendaciones entre las que destacan:

e Contribuir ala generacion de nuevos conocimientos y aportar nuevas soluciones
a los problemas que plantean los cambios en la sociedad y en el mercado de los
alimentos.

e Contribuir a la formacién de personal con una cualificacidon especifica sobre
seguridad de los alimentos.

La importancia de la seguridad de los alimentos en los dmbitos de la salud, social, y
econdmico, y las demandas de formacion detectadas (en la Propia Universidad asi como a nivel
externo) justifican la imparticién de un Master Oficial que aborde esta tematica de un modo
especifico.

La Universidad de Jaén cuenta con experiencia formativa e investigadora en Ia
imparticion del titulo. Esta universidad ha venido impartiendo un Master Oficial en Avances en
Seguridad de los Alimentos de forma continuada desde el curso 2007-2008. En su etapa inicial,
y de acuerdo con la normativa que le era de aplicacidon en aquel momento, los estudios de
mdster estuvieron integrados en el Programa de Postgrado sobre Seguridad de los Alimentos,
que englobaba ademas un programa de Doctorado con el mismo nombre. En 2008, el master
oficial en Avances en Seguridad de los Alimentos quedd separado del programa inicial de
postgrado atendiendo a los cambios normativos correspondientes, y obtuvo la verificacién por
el procedimiento abreviado en el afio 2009. Durante todo este periodo, el master se ha venido
impartiendo con un numero de alumnos suficiente, comprendido entre 20 y 30, y atrae a
alumnos de América Latina, Marruecos, asi como de otras provincias y regiones de nuestro
territorio, incluyendo titulados superiores en ciencias relacionadas con la Nutricion, Ciencia y
Tecnologia de los Alimentos, Quimicas, Ciencias Agrarias, asi como profesionales que desean
actualizar sus conocimientos, ademas de los alumnos procedentes de titulaciones propias de la
Universidad de Jaén, muchos de los cuales desean ademas cursar estudios de doctorado.

Aunque el master mantiene un alumnado estable y una sélida configuracién académica
y cientifica, desde la Universidad de Jaén se considera necesario sustituirlo por una nueva
propuesta que permita mejorar las ensefianzas, y que adecle ademas la informacidn disponible
para el estudiante a las exigencias de la memoria completa, incluyendo informacién que en la
memoria abreviada, por sus caracteristicas, no aparecia. Ademas, se ha aprovechado la
experiencia de su imparticién durante estos afios y los informes y el trabajo de la Comisién de
Garantia Interna de Calidad del Mdaster al que ésta propuesta sustituird para actualizar los
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programas docentes, asi como la opinion del profesorado y del alumnado. Se han revisado los
contenidos y denominacidn de algunas de las asignaturas, como la de Normativas y regulaciones
en sequridad de los alimentos, que pasa a denominarse Calidad y Sequridad Alimentaria (ambas
con igual numero de ECTS), la de Elaboracion de alimentos y bebidas mediante fermentacion y
bioconservacion de alimentos (6 ECTS) que pasa a denominarse Fermentacion y bioconservacion
de alimentos (5 ECTS), y la de Deteccion y cuantificacion de microorganismos en alimentos;
nuevas tecnologias, que se amplia de 5 a 6 ECTS en Nuevas tecnologias en Microbiologia de
alimentos. Se ha reorganizado y ampliado el mddulo de Nutricidon y Alimentacién, incluyendo
una nueva asignatura (Alimentos funcionales y componentes bioactivos de alimentos) que
incluye tematicas de gran interés en la actualidad y que son muy demandadas por los alumnos
del mdster segun hemos podido comprobar en las encuestas realizadas en cursos anteriores
sobre contenidos y posibilidades de mejora del master.

En las pasadas ediciones del master oficial Avances en Seguridad de los Alimentos ha
participado profesorado invitado procedente de universidades y centros de investigacion
extranjeros (Alemania, Italia, Francia, Holanda, Hungria, México y Marruecos), alcanzando un
elevado nivel de internacionalizacién. Estas actividades han sido subvencionadas a través de
Programas de movilidad de profesorado en diferentes convocatorias publicas: MEC-MAS2007-
00437P (curso académico 2007-2008), MCINN-MAS2008-00448 (curso académico 2008-2009),
MCINN-MAS2009-00200-P (curso académico 2009-2010), ME-MAS2010-00416-P (curso
académico 2010-2011), ME-MAS2011-00186-P (curso académico 2010-2011). También ha
participado profesores de Argentina dentro del programa de movilidad Pablo Neruda (afios 2013
y 2014). Esta experiencia y los contactos establecidos durante el desarrollo del master al que
esta nueva propuesta sustituye han sido aprovechados para su mejora.

La Universidad de Jaén oferta titulaciones de grado en Biologia, Ciencias Ambientales,
Quimicas, Fisioterapia, o Enfermeria, entre otras, relacionadas con las tematicas del master. El
Consejo Andaluz de Universidades aprobé la futura implantacién de la titulacion de Medicina en
la Universidad de Jaén. También desarrolla numerosas actividades formativas relacionadas con
la seguridad de los alimentos. Los departamentos participantes en esta propuesta han liderado
estudios relacionados como son los titulos de master propio en Nutricion y Dietética y master
propio en Nutricion y Biotecnologia Alimentaria asi como numerosos cursos de diversa
naturaleza como Salud y Calidad Alimentaria (UJA, Programa Universitario de Mayores, cursos
2009-2010, 2010-2011, y 2011-2012), Dieta Mediterrdnea (UJA, Programa Universitario de
Mayores, octubre de 2014), Nutricion, gastronomia y calidad alimentaria (UJA, Extension
Universitaria, La Carolina, Julio de 2011), Gastronomia y Nutricion: Sequridad Alimentaria (UJA,
Extension Universitaria, Andujar 2007), Seguridad de los Alimentos (UJA, Extensién Universitaria,
cursos 2003-2004 y 2004-2005), Foro Salud y Economia (UJA, 2009, 2010), Jornadas sobre
tendencias actuales en la industria alimentaria (Linares, 2010, 2011, 2012), | Jornada Hispano-
Marroqui sobre Seguridad alimentaria (Tetuan, 2009), Il y Il Jornadas en Seguridad Alimentaria
(organizadas de forma conjunta por la U. de Jaén y la Real Academia de Ciencias Veterinarias de
Andalucia Oriental, ediciones de 2013 y 2014), o participado en otros (La Seguridad Alimentaria
en el Contexto de la Sociedad Globalizada; Real Academia de Ciencias Veterinarias de Andalucia
Oriental, 2011), o Seguridad Alimentaria (Universidad Internacional de Andalucia, Campus
Antonio Machado de Baeza, septiembre de 2014).
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El master propuesto tiene un fuerte componente investigador. La Universidad de Jaén
participa, junto con otras cuatro universidades andaluzas, en el proyecto Campus de Excelencia
Internacional Agroalimentario (CeiA3), en cuyo contexto encajan perfectamente los estudios de
master propuestos. Cabe destacar las actividades formativas del CeiA3 realizadas en cursos
anteriores por profesorado del master, como son los cursos Detection and inactivation of
pathogenic bacteria in foods (Spring and Summer Courses, 2013) y Nuevos retos microbioldgicos
en la industria alimentaria: patégenos emergentes y resistencia a antimicrobianos (CeiA3
Training Networks, 2012 y 2014).

El master propuesto da acceso a los estudios de doctorado, y esta orientado de un modo
especial al programa de doctorado Seguridad de los Alimentos. Dicho programa fue implantado
en la U. de Jaén en el afio 2005, y ha venido desarrollandose de forma ininterrumpida hasta la
actualidad. En las convocatorias ministeriales correspondientes, el programa obtuvo la Mencidn
de Calidad [MCD2006-00065 (Curso académico 2006-2007); MCD2006-00065 (Cursos
académicos 2007-2008 a 2009-2010) y Mencién hacia la Excelencia (MEE2011-0311: cursos
2011-2012 a 2013-2014). De acuerdo con la resolucién ministerial de 6 de octubre de
2011, los programas distinguidos con Mencidn hacia la Excelencia constituyen un referente
internacional y estan incluidos en el Sistema Integrado de Informacidn Universitaria (SIIU). Este
programa ha recibido ayudas para Movilidad de profesorado y de estudiantes en estudios de
doctorado con Mencién de Calidad o Mencién hacia la Excelencia (Ref. DCT2006-00503-P; Ref.
MHE2011-00091; Ref. MHE2011-00091), lo que contribuye a la internacionalizacién de la
actividad investigadora.

El programa de master propuesto no solo completa la oferta de formacién de postgrado
para los alumnos de diversas titulaciones de la Universidad de Jaén, sino que también da
respuesta a egresados de titulaciones impartidas en otras universidades (como Farmacia,
Ciencia y Tecnologia de Alimentos, Nutricién, o Medicina) asi como a alumnos procedentes de
terceros paises como Marruecos o paises de América Latina, y a profesionales de diversos
ambitos que deseen adquirir unas competencias especificas para el desarrollo de actividades de
investigacion. La existencia de un programa de doctorado asociado es un factor estratégico que
motiva una elevada demanda por parte de los alumnos que posteriormente deseen realizar su
tesis doctoral.

2.1 JUSTIFICACION DEL TITULO PROPUESTO, ARGUMENTANDO EL INTERES ACADEMICO, CIENTIFICO O
PROFESIONAL DEL MISMO

El sector agroalimentario tiene una importancia estratégica a nivel mundial. En el
documento de propuesta de regulacién del programa Marco de la UE para el periodo 2014-2020
(Horizonte 2020) se establecen dos lineas prioritarias relacionadas con este programa:

-Satisfacer las necesidades de los ciudadanos en cuanto a alimentos seguros, saludables
y accesibles.

-Contribuir a la proteccién de la salud de los consumidores mediante el apoyo técnico y
cientifico en dreas como alimentos, nutricion, y dietética, entre otras.
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La 1+D+l en el sector agroalimentario resulta de una relevancia trascendental en
Andalucia, como asi se refleja en los planes de investigacion y desarrollo de nuestra Comunidad
Auténoma destinados a la mejora de procesos, productos y servicios, asi como en los Planes
nacionalesy de la Unidn Europea recogidos en el VIl Programa Marco. La formacion de personas
con una alta cualificacién en | + D + i es vital para fomentar la competitividad del sector
agroalimentario.

En el dmbito de la Comunidad Auténoma Andaluza y entre la oferta de masteres oficiales
universitarios para el curso 2013-14 se encuentran algunos masteres de afinidad tematica
parcial con el que se propone, como son el master en “Avances en Calidad y Tecnologia
Alimentaria” (Universidad de Granada), el master en “Biotecnologia industrial vy
Agroalimentaria” (Universidad de Almeria), el master en “Agroalimentacion” (Universidad de
Cordoba), los masteres en “Biotecnologia Ambiental, Industrial y Alimentaria” y “Ciencia y
Tecnologia de Aceites y Bebidas Fermentadas” (Universidad Pablo Olavide) o los masteres en
“Acuicultura y Pesca” y en “Vitivinicultura en Climas Calidos” (Universidad de Cadiz). Fuerade la
Comunidad Auténoma existen diversas universidades (tanto publicas como privadas) que
ofertan madsteres especificos de Seguridad Alimentaria (en diferentes versiones como por
ejemplo “Seguridad y Calidad Alimentaria”, “Nutricién, Tecnologia y Seguridad Alimentaria” o
“Seguridad y Biotecnologia Alimentaria”) . A nivel europeo, cabe citar (entre otros muchos) los
masteres en Food Safety (Univ. de Wageningen), Food Safety, Hygiene and Management (U. de
Birmingham), Master's Degree Programme in Food Sciences (Univ. de Helsinki) o Master in
Applied Science in Food Science (Univ. de Cork).

La mayoria de los mdsteres enumerados anteriormente, y en especial los impartidos en
la actualidad en el marco del Distrito Unico Andaluz tienen un enfoque muy pronunciado hacia
los aspectos tecnoldgicos de la elaboracion de alimentos o hacia tecnologias relacionadas con el
sector agrario y pesquero, bioprocesos, biotecnologia industrial, bioagronomia, produccion
agroalimentaria, o gestién de empresas agroalimentarias. Por el contrario, el master en Avances
en Seguridad de los Alimentos tiene un enfoque muy especifico sobre seguridad de los alimentos
(desde el punto de vista microbioldgico, quimico, nutricional, y normativo), lo que permite a los
alumnos tener una visién conjunta y multidisciplinar del tema. También se diferencia claramente
de los demads masteres que se imparten en la actualidad por la elevada carga de contenidos en
Microbiologia de alimentos (tanto en cuanto a asignaturas como lineas de investigacion),
permitiendo al alumnado obtener una especializacidon en este campo que no ofrece ninguno de
los otros masteres. Asi mismo, este mdster se caracteriza por tener un fuerte componente
practico (con un trabajo fin de master de 18 ECTS) que permita formar alumnos que puedan
continuar su trayectoria investigadora en las lineas de investigacién que integran el programa
de doctorado Seguridad de los alimentos de la Universidad de Jaén.

2.2 DESCRIPCION DE LOS PROCEDIMIENTOS DE CONSULTA INTERNOS Y EXTERNOS UTILIZADOS PARA LA
ELABORACION DEL PLAN DE ESTUDIOS

La propuesta de un Master oficial en Avances en Seguridad de los Alimentos encaja plenamente
con la politica estratégica de la Universidad de Jaén, las cuales persiguen, entre otros objetivos,
transferir la investigacion al entorno socioecondmico regional a través de una oferta cientifico-

csv: 170497316647000053364949



tecnolégica-humanistica que ponga al servicio del tejido productivo empresarial y de las
entidades publicas el conocimiento y la experiencia de sus investigadores.

Para la elaboracion de la presente Memoria se ha constituido una Comisiéon formada por
los miembros de las actuales comisiones de Coordinacién Académica y Comision de Garantia de
Calidad del vigente master en Avances en Seguridad de los Alimentos. En las reuniones
mantenidas se han analizado los resultados obtenidos en las pasadas ediciones del master, y se
han tenido en cuenta los siguientes aspectos:

-Demanda. Desde su implantacidn en el curso académico 2007-2008, el master oficial
en Avances en Seguridad de los Alimentos ha mantenido una demanda constante de alumnos
que ha oscilado entre 22 y 34 alumnos por curso. La demanda incluye alumnos procedentes de
titulaciones de la propia Universidad asi como de otras universidades andaluzas y del resto del
pais, asi como de otros paises como Marruecos y en especial paises de América Latina (México,
Ecuador, Colombia, Argentina..).

-Indicadores de seguimiento. Para el curso 2012-2013 los indicadores son los siguientes:
tasa de rendimiento del 100%, tasa de éxito del 100%, tasa de no presentados 0%, tasa de
eficiencia 100%, tasa de graduacion 100%, tasa de abandono 8.33% y una duracién media de los
estudios de 1 afio. Los resultados del cuestionario de opinidn del alumnado arrojan una media
de 4,18 sobre 5.

Se han analizado los contenidos de las guias docentes, incluyendo aquellos contenidos
que se han considerado mds novedosos teniendo en cuenta los avances cientificos y
tecnoldgicos y las cuestiones de mayor trascendencia y actualidad en el dmbito de estudio del
master. Se ha tenido en cuenta la opinién del alumnado respecto a la demanda y organizacion
de los contenidos del master.

Los contactos con empresas, centros y grupos de investigacion, colegios profesionales y otras
instituciones se han orientado también a constituir un fichero general de organismos y empresas
donde los alumnos puedan realizar practicas externas para su trabajo fin de master. Con este
fin, se han establecido convenios especificos de colaboracién con diversas empresas y
entidades. Dichos convenios se encuentran especificados en el apartado 7 de esta Memoria.

Como complemento final para la elaboracién de la presente Memoria se ha contado
también con los planes de estudios de los Masteres existentes en otras universidades nacionales
y extranjeras, de las cudles se han citado algunos ejemplos en el punto 2.1. Mas concretamente,
el Master en Innovacién en Seguridad y Tecnologia Alimentarias en la Universidad de Santiago
de Compostela incluye materias relacionadas con las incluidas en la presente propuesta,
particularmente aquellas relacionadas con nuevos métodos de conservacion de alimentos,
seguridad alimentaria, principios generales de legislacidon alimentaria, métodos oficiales en el
anadlisis de los alimentos, calidad microbioldgica de los alimentos, o microbiologia de los
alimentos fermentados. El Master oficial en Seguridad Alimentaria de la Universidad de
Barcelona constituye un referente para materias sobre el marco normativo en seguridad
alimentaria, seguridad bioldgica y quimica de los alimentos, analisis microbiolégico y analisis
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guimico, nutricidn y seguridad alimentaria, o alimentos funcionales. El master en Food Safety de
la Universidad de Wageningen también ha sido tomado como referente, ya que incluye una
aproximacién integral de los aspectos técnicos y normativos de la seguridad de los alimentos. El
master en Food Sciences de la Universidad de Helsinki incluye materias relacionadas con la
tecnologia y microbiologia de los alimentos, nutricidén, procesado de alimentos, y seguridad
alimentaria. Y el mater en Food Science and Innovation de la Universidad de Cork incluye
materias sobre métodos analiticos avanzados, higiene y seguridad microbioldgica, o nutricion y
salud, entre otras. También se han tenido en consideracion las sugerencias recibidas del
Centro de Estudios de Postgrado, organismo de la Universidad de Jaén encargado de estas
ensefianzas y de la tramitacion de la Memoria para su aprobacion. El Consejo de Gobierno y del
Consejo Social de la Universidad de Jaén, organismos encargados de la aprobacién final de la
Memoria antes enviarla para su verificacidon, han acordado someter a verificacion este master
entendiendo que da continuidad a los estudios de mdster en Avances en Seguridad de los
Alimentos ya implantados y que entran en proceso de extincién para el préximo curso
académico.

2.3 DIFERENCIACION DE TITULOS DENTRO DE LA MISMA UNIVERSIDAD

La Universidad de Jaén posee un catdlogo de titulos de grado con especial incidencia en ciencias
bioldgicas, del medio ambiente, ciencias quimicas y ciencias de la salud. Asi, se imparten los
Grados en Biologia, en Ciencias Ambientales, Quimicas, Ingenieria Quimica Industrial, o
Enfermeria, entre otros. Todos los egresados de estas titulaciones pueden estar interesados en
especializarse en tematicas relacionadas con la seguridad de los alimentos.

Los posgrados de la UJA relacionados con estos titulos de grado en el ambito de las Ciencias
Experimentales (Biotecnologia y Biomedicina, Quimica, Olivar y Aceite de oliva) ofrecen
contenidos especializados diferentes de los que se ofertan en la presente propuesta. Asi, en el
master interuniversitario de Quimica (orientado de un modo especifico a titulados superiores
en ciencias quimicas), la UJA participa en dos especialidades que no estan relacionadas con la
seguridad de los alimentos (Quimica Avanzada, y Metodologias y Técnicas en Quimica: Disefio y
Analisis). El master en Olivar y Aceite de oliva esta orientado de un modo especifico a temas
relacionados con el cultivo del olivar y la industria oleicola, y el master en Biotecnologia y
Biomedicina se centra en aspectos biomédicos diferenciados como la bioquimica, la genética, y
la biologia celular.

En el dmbito de las Ciencias de la Salud, ninguno de los masteres ofertados (como por ejemplo
el de Gerontologia Social: Longevidad, Salud y Calidad, el de Investigacion e Innovacion en Salud,
Cuidados y Calidad de Vida, el de Investigacidon y Docencia en Ciencias de la Actividad Fisica y
Salud, o el de Enfermeria de Cuidados Criticos, Urgencias y Emergencias) guarda relacion alguna
en sus contenidos con el master en Avances en Seguridad de los Alimentos.

Cabe destacar también que el master en Avances en Seguridad de los Alimentos propuesto se
diferencia claramente de otros mdsteres impartidos por la UJA no sélo en cuanto a contenidos,
sino también en su enfoque multidisciplinar, ya que incluye diversos aspectos relacionados con
la seguridad alimentaria y la nutricion desde el punto de vista microbioldgico, quimico, de
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procesado, y nutricional. Por ello resulta atractivo para alumnos de titulaciones muy diferentes,
no sélo de la UJA sino también de otras universidades.

En definitiva, el master propuesto esta claramente diferenciado del resto de oferta de la UJA 'y
cubre aspectos importantes para la especializacién que los graduados de esta u otras
universidades pueden demandar. La especializacion propuesta, por otra parte, no estd
contemplada dentro del dmbito universitario préoximo como se ha comentado anteriormente,
por lo que este titulo no interfiere, sino complementa la oferta de masteres de la UJA y su
entorno préximo.
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