7. RECURSOS MATERIALES Y SERVICIOS

7.1. JUSTIFICACION DE LA ADECUACION DE LOS MEDIOS MATERIALES Y SERVICIOS
DISPONIBLES

Dado que la titulacién de referencia es una propuesta participada por tres centros de
formacién de educacién superior, se relaciona a continuacién la aportacién que
desde cada uno de ellos se va a realizar a nivel de recursos materiales y servicios para
garantizar el mejor nivel de aprendizaje posible de los estudiantes.

EUHT CETI-UB

El edificio de la Escola Universitaria d'Hoteleria i Turisme CETT-UB, situado en la Avenida
Can Marcet, 36-38, de Barcelona, se halla bien comunicado a nivel de red de
transporte metropolitano de Barcelona (metro y autobuses). Su cercania a la Ronda
de Dalt facilita su acceso desde las afueras de la ciudad.

A nivel de recursos materiales, la EUHT CETT-UB dispone de los espacios vy
equipamientos adecuados para impartir los estudios de Grado en Ciencias Culinarias y

Gastronémicas.

NUmero de aulas, laboratorios y equipamientos especiales

AULAS

Utilizacién de uno de los salones del Hotel Alimara

Anfiteatro 1 520 1% (empresa del Grupo CETT) para actividades conjuntas
de las diferentes formaciones de la Escola Universitaria.

Aulas equipadas con:
proyector
Aulas tedricas 6 50 20% ordenador
pantalla
wi-fi
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Aulas equipadas con:

proyector
ordenador
Aulas pantalla
Informdtica 3 32 5% wi-fi
Aulas equipadas con los programas necesarios para
impartir los contenidos de la formacién.
Aulas de uso para los alumnos en franjas disponibles.
Aulas de uso especifico tanto para la formacién
Aulas de o . . !
) ~ 12 30 10% prdactica como para la investigacion en el campo de la
Aplicaciéon B
Gastronomia.
Espacio destinado a formacién técnica en materia de
Taller de

6 1% servicios bdsicos y mise en place.

Restauracio Equipado con 6 ordenadores.

Espacio de aprendizaje especializado en la
manipulacién de materias primeras, el reconocimiento
del producto, el despiece, los cortes y la correcta
conservacion. La habilidad que adquieren los alumnos
en la aplicacién de las técnicas de pre-elaboracion
permite sentar unas bases para la posterior aplicacion

Aula de Pre- en las elaboraciones culinarias.

. 20 5%

elaboracions
Equipada totalmente para llevar a cabo la formacion
especifica, tanto a nivel de maquinarias y utensilios
como espacios de trabajo.

Dispone de: proyector, ordenador, pantalla y wi-fi.

Espai Aula que se puede dividir en dos espacios o mantener
d'Investigacié i 25 10% un Unico espacio, permitiendo su uso como aula
Innovacio demostrativa o como espacio de ensayo de pruebas y

desarrollo de I1+D. Dispone de maquinaria y utensilios de
Ultima tecnologia. La investigacion gastrondmica serd
el eje central para desarrollar una formacién de
calidad. En este sentido, el alumno/a podrd poner en

Aula Tecno- prdactica proyectos de investigacion.

Culinaria 20 e . .
Equipada totalmente para llevar a cabo la formacion
especifica, tanto a nivel de maquinarias y utensilios

como espacios de trabajo.

Dispone de: proyector, ordenador, pantalla y wi-fi.

Equipada totalmente para llevar a cabo

demostraciones culinarias.
Aula Taller de

Cuina 30 5%

Dispone de: proyector, ordenador, pantalla y wi-fi.
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Equipada totalmente para llevar a cabo

. demostraciones culinarias.
Aula Cuina

Demostracio 50 10%

Dispone de: proyector, ordenador, pantalla y wi-fi.

Aula de catas, pensada para crear el ambiente
idéneo para despertar los sentidos.

La experimentacdn es el instrumento que permite
descubrir gustos, aromas, texturas y fodos sus matices.
El alumno/a adquiere conocimientos para poder
detectar en diferentes productos y elaboraciones, las
caracteristicas organolépticas mds representativas.

Aula dels Sentits 44 5%

Dispone de: proyector, ordenador, pantalla y wi-fi.

Aulas destinadas a la préctica del andlisis sensorial.

Disponen de todo el material necesario para la

prdctica de la cata. Como elementos especificos

. cada aula dispone de un armario para enfriar vinos,

Aulas Someliers 4 35 10% . pone P 3
una pica y el utillaje para las catas (copas, vinos,...)

Dispone de: proyector, ordenador, pantalla y wi-fi.

Espacio creado para fomentar la reflexion y frabajar el
proceso creativo a la hora de desarrollar la
investigacion de productos, técnicas y elaboraciones
culinarias.
Cuenta con los recursos idéneos para desarrollar temas
de creatividad de forma individual y fambién grupal,
tanto si se frabaja a nivel interno con profesorado

1 44 20% como si se trabaja con el equipo de EIBulli.
El CETT coordina el trabajo de todas las escuelas a nivel
mundial que participan en el proyecto. Las diferentes
ubicaciones se pueden ver en los murales de que
dispone el aula.

Aula UB-
Bullipedia

Dispone de: proyector, ordenador, pantalla y wi-fi.
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NUmero de plazas de Biblioteca especificas

Espacio

Cantidad

media

Capacidad

Justificaciéon y Caracteristicas

Centro de

Recursos

(Biblioteca)

1 100

Cenfro multidisciplinario que ofrece gran cantidad de recursos
con la finalidad de que el alumno pueda reforzar, completar o
ampliar su formacién de acuerdo con sus preferencias,
necesidades y disponibilidad, mds alld de las aulas.

Prensa clasificada, prensa on-line, Diarios Oficiales, revistas
especializadas, acceso a Red de Bibliotecas, Tesis Doctorales de
ofras universidades, Trabajos de Fin de Carrera, blogs temdticos,

Dispone de diversos medios de soporte: multimedia, conexiones
telemdticas, audiovisuales, etc., asi como materiales adquiridos
o elaborados por el equipo docente del CETT, vinculados a los
distinfos dmbitos de conocimiento de las formaciones,
especialmente el Turistico y Gastrondmico.

Equipado con:
¢ Servicio de préstamo
e 17 ordenadores
* Autoservicio de fotocopias

Biblioteca

virtual

Desde el Campus virfual, tanfo alumnos como docentes
pueden acceder a consultar el material y enlaces disponibles
en el Centro de Recursos, asi como efectuar solicitud de
préstamos de material.

Redes de telecomunicaciones

El Centro dispone de servicio Wi-Fi de libre acceso dentro de sus instalaciones.
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Otros servicios que proporciona el centro

Departamento E3

Gestiona las prdcticas de los alumnos, tfrabajando
estrechamente con las empresas del sector implicadas
en el proyecto de formacion prdctica. Facilitar ofertas
laborales

Orienta al alumno y ex alumno en el dmbito laboral

Bar 50

Restaurante 50
Consultoria Turistica
Hotel 4*

Empresas de Aplicaciéon 3 AEEnTiE el viajes
Empresas al servicio tanto de alumnos como docentes,
a nivel de usuario y a nivel de consulta o
asesoramiento.
220 habitaciones, de las cuales:

Residencia Agora 540 [0 pele ESueTemiEs

30 para docentes e investigadores
Habitaciones adaptadas a personas con discapacidad

Servicios para discapacitados (accesos ...

Rampa acceso Centro

2 ascensores con
acceso a todas las
plantas

Servicios/ Lavabos 2

1 en Planta -1/ 1 en Planta 0
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CAMPUS DE L' ALIMENTACIO DE TORRIBERA-UB

Para el desarrollo del grado en “Ciencias Culinarias y Gastrondmicas” la Universitad de
Barcelona dispone de los medios materiales y servicios especificos correspondientes al
Campus de la Alimentacion de Torribera, uno de los seis campus territoriales
meftropolitanos de la Universidad.

Dicho Campus estd compuesto con los siguientes edificios:

Edificio de la Administracién (La Masia), Edificio Docente y de Atencidén a los
Estudiantes (Edificio Verdaguer), Edificio de Investigacion ( Edificio Gaudi), Edificio de
Laboratorios Docentes (Marina).

La relacién de los diferentes espacios disponibles con dedicacién exclusiva a la
docencia y especificada por tipos de actividades es la siguiente:

Tipologia N° aulas  Capacidad Uso Justificacion y Caracteristicas

media aproximado

en el grado

Anfiteatro (Sala de 1 200 1% Sala polivalente para conferencias,
Conferencias) demostraciones culinarias,...
Aulas Tedricas 9 60 20%
Seminaris 3 20 10%
Informdtica 3 20 5% Equipadas tecnolégicamente para el

estudio de tablas nutricionales
Laboratorios 9 20 10% Dotados del equipamiento especifico

para el tipo de andlisis a realizar.

Laboratorio de 1 20
Quimica
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Laboratorio de 1
Andlisis Instrumental

Laboratorio de 1 18
lemlco de Se complementa con el laboratorio de
Alimentos

andlisis instrumental.

Laboratorio de 1
Microbiologia y
Parasitologia

Laboratorio de 1 63 Formado por una sala de procesos
Tecnologia de tecnoldgicos, una sala de operaciones
Alimentos unitarias y un laboratorio de formulaciéon

de alimentos.

Sala de Nufricién y 1 Destinada a frabajos en grupos.

Dietética

Laboratorio 1 Para grupos de especialidad en
Computacional modelizacién molecular aplicada al

campo de la alimentacién.

Sala de Andlisis 1 En fase de negociacion como unidad
Sensorial mixta con D.O. Alella
Laboratorio Culinario 1 36 Equipada con cocina para cada grupo

de 4 personas.

Salas de Tutorias 6 13
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Sala de Estudios 1 10
Culinarios
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Biblioteca

Tipologia

Sala de lectura

Espacio de
consulta

Sala de
ordenadores

N° aulas Capacidad Uso
media aproximado
en el grado

Redes de telecomunicaciones

Justificacion y Caracteristicas

La Biblioteca estd formada por diferentes
espacios especificados

Zona de lectura, zona de consulta, drea de
ordenadores.

La biblioteca depende funcionalmente de
la Facultad de Farmacia y concentra foda
la informacién relativa a la alimentacion,
incluyendo el fondo antiguo y moderno de
la donacién Grewe. Asimismo, dispone de
un sétano, de 396 m2 de almacén
bibliogrdfico.

Todo el Campus de la Alimentacién de Torribera se halla conectado con el resto de la
Universidad de Barcelona y su biblioteca del campus se halla enlazada con el CRAI de
Farmacia y con el resto de Bibliotecas Universitarias de Catalunya. Las zonas docentes
del campus disponen de wifi alternativamente a la existencia de red UB en sus
terminales y ordenadores en las salas informdaticas.

Oftros servicios que proporciona el centro

El Campus de la Alimentacion de Torribera dispone de todo el apoyo docente de la
Facultad de Farmacia. Enfre este apoyo se encuentra todo lo relacionado con:

Oftros servicios

Justificacion y Caracteristicas

Movilidad, gestidn socio-

econdémica e

profesores.

internacionalizacié de

estudiantes

Gestion de infercambios académicos de los estudiantes y

Unidad de Atencion al

Estudiante (SAE)

Orientacion, informacién al estudiante
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. Becas de ayuda al estudiante
Ayuda al estudio

ESAB-UPC

La ESAB se encuentra situada en el Campus del Baix Llobregat, a escasos 30 Km del
cenfro de Barcelona. En https://www.esab.upc.edu/escola/on-som existe disponible
informacion sobre la accesibilidad al Campus mediante Cercanias de Renfe, cuya
estacion se halla a 5 minutos del punto de acceso, mediante autobUs metropolitano o
por acceso rodado desde dos autopistas.

La ESAB dispone de un edificio de nueva construccidon equipado con las mds
modernas instalaciones. Este fue construido en 2005 siguiendo la normativa vigente y
los estdndares propios de la Universidad Politécnica de Catalunya en referencia a
sostenibilidad, gestion de igualdades y discapacidad. El edificio cumple con las
prescripciones del Pla ambiental del Campus del Baix Llobregat
(http://www.upc.es/mediambient/recerca/lreall.html) y con la Llei 20/1991, de 25 de
novembre, de promocidé de l'accessibilitat i de supressié de barreres arquitectoniques
de la Generalitat de Catalunya.

En https://www.esab.upc.edu/escola/qui-som existe una coleccion de imdgenes del
cenfro desde diferentes puntos de vista. En https://www.esab.upc.edu/escola/ledifici-
espais-per-a-la-docencia-i-la-recerca aparece un directorio de espacios que permite
su busqueda en el edificio y contiene las caracteristicas técnicas del espacio asi como
una fotografia del mismo.

La relacién de los diferentes espacios disponibles con dedicacién exclusiva a la
docencia y especificada por tipos de actividades es la siguiente:

Tipologia Ne° Capacidad  Uso Justificacion y Caracteristicas
aulas media aproximado
en el grado
Sala de actos 1 150 1% Dotada de Proyector con ordenador,

Pantalla retractil y wifi. Su uso general
responde a actos de tipo institucional
Sala de grado
1 90 1% Dotada de Proyector con ordenador,
Pantalla retrdctil, pizarra y wifi. Reservada
para usos académicos de presentacion de
TFG, TFM i Tesis doctorales
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Sala EEES 2 40 1% Dotada de Proyector con ordenador,
Pantalla retfrdctil, pizarra y wifi. Su uso
responde a actividades especiales como
sesiones de discusion, trabajos en equipo.
Su equipamiento moévil permite adoptar
diferentes configuraciones.

Teoria 9 60 5% Dotada de Proyector con ordenador,
Pantalla retrdctil, pizarra verde vy wifi.
Algunas incorporan enchufes maéviles para
ordenadores portdtiles.

Prdctica 9 30 5% Dotada de Proyector con ordenador,
Pantalla retractil, pizarra blanca y  wifi.
Algunas incorporan enchufes maéviles para
ordenadores portdtiles.

CAD 2 24 Dotada de Proyector con ordenador,
Pantalla retractil, pizarra blanca y  wifi.
Disponen de 12 ordenadores conectados
a infernet mediante red ethernet 100 Mps.
y box de 12 portdtiles. Estdn situados en
mesas grandes para trabajar con Idminas
de dibujo y ordenador. Disponen de
programas informdticos con licencia de
Campus

Informdtica 4 24 5% Dotada de Proyector con ordenador,
Pantalla retractil, pizarra blanca y  wifi.
Disponen de 24 ordenadores conectados
a infernet mediante red ethernet 100 Mps.
Disponen de programas informdticos con
licencia de Campus.

Lab. Biotec.

Microbiologia. 2 15 - Dotados del equipamiento especifico para
el tipo de andlisis a realizar.

Lab. de Biologia 3 25 -

Lab. de fisica 1 30 -

Lab. Producciéon 2 15 -

animal

Lab. producciéon 2 15 -
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Vegetal

Lab. Quimica y
edafologia

Lab. Tecnologia de
alimentos
Planta piloto

Planta.
fransformadora.
alimentos

Sala de catas

Biblioteca

Tipologia

Espacios para

frabajo individual

Espacios para
frabajo en grupo
(max 6)

Sala de lectura

Hemeroteca

Laboratorio de
idiomas

Aula de formacion

5 15 -
2 15 1%
1 20 1%
1 20 2%
1 20 2%
Ne° Capacidad Uso
aulas media aproximado
en el grado
32
9
50
30
20
20

Son laboratorios especificos para andlisis y
tratamiento de alimentos. Estdn situados en
una zona cercana a las cdmaras de
conservacion y congelacion.

Estd dotada con cabinas de cata con
fregadero individual, luces de
enmascaramiento de color, ordenador
portdtil con sistema de recogida de datos,
timbre de atencibn y cocina de
preparacién de alimentos. Cumple con los
requerimientos de la norma ISO 8589

Justificacion y Caracteristicas

Las colecciones bibliogrdficas cientificas vy
técnicas se dividen en colecciones bdsicas
que dan soporte a las guias docentes de las
fitulaciones y colecciones especializadas que
dan soporte a las diferentes dreas temdticas
de la fitulacion. La coleccidén bibliogrdfica la
componen mds de 556.538 ejemplares de
monografias y 20.397 colecciones de
publicaciones en serie. Las bibliotecas
también proporcionan el acceso a recursos
de informacién electrénicos tanto a través del
catdlogo como desde la biblioteca digital de
la UPC: diccionarios y enciclopedias, libros
electrénicos, bases de datos, revistas
electrénicas, etc. Actualmente se pueden
consultar 8.403 titulos de revistas electronicas
en fexto completo.
Ademds, el SBD dispone del portal
UPCommons (http://upcommons.upc.edu/),
formado por un conjunto de repositorios
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Aula informdtica 20
Laboratorio de 20
recursos docentes:

La factoria

institucionales de acceso abierfo en Internet
de documentos producidos y editados por los
profesores e investigadores de la UPC. Los
repositorios incluyen: fesis doctorales,
materiales docentes, eprints, revistas, frabajos
académicos, etc. También se dispone de una
videoteca y de repositorios de colecciones
patrimoniales de la Universidad.

Oftros servicios que proporciona el centro

Capacidad

Oftros servicios .
media

Justificaciéon y Caracteristicas

Oficina de Gestion del
Campus

Servicio de Reprografia

Delegacién de
Estudiantes

Cafeteria Restaurante

Residencia 170

7.1.1.

Colaboracion con otras entidades

Convenios que regulan la participacién de otras entidades en actividades formativas

* Convenio de Colaboracién con la Fundacién ALICIA.
* Convenio de colaboracion del Campus de la Alimentaciéon (UB) con la Escuela

de Pasteleria de Cataluna.

* Convenio de colaboracion entre la Universidad de Barcelona y Ferran Adrid

para la creacién de la Unidad UB-BulliPedia.
* Convenio de colaboracion del Campus de la

Alimentacion de Torribera (UB)

con el Mercado de Singuerlin (Santa Coloma de Gramenet) para el apoyo a
los estudiantes del campus en el conocimiento y funcionamiento de este fipo

de estructuras alimentarias.

7.1.2.

EUHT CETI-UB

Descripcion del Campus Virtual CETT

Desde el ano 2001 el CETT dispone de un Entorno Virtual de Aprendizaje desarrollado a
partir de una plataforma propia como herramienta bdsica de comunicacion e

13
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informacion para todos los integrantes de la comunidad CETT (www.cett.cat). La que
fue concebida como una herramienta de soporte a la formacién de los estudiantes es,
actualmente, una herramienta imprescindible para la comunidad y mucho mds
completa que permite la gestién de diferentes aplicativos en linea ademds de los
propios que la definen como Campus Virtual, desde la actualizacién de los contenidos
de los diferentes lugares web del Grupo CEIT a la consulta y solicitud de ofertas
laborales en la bolsa de trabajo o de prdcticas del Espai Escola Empresa (E3).

Esta plataforma fue disenada de cara a cubrir una serie de necesidades para el
soporte a la formacién presencial pero que bien pueden ser empleadas por
modalidades a distancia o mixtas. Entre las herramientas disponibles destacamos las
siguientes:

" AULA VIRTUAL independiente para cada asignatura es un espacio compartido por
los profesores que la imparten y los alumnos participantes. Se organiza en cuatro
espacios:

o Comunicacién: encontramos herramientas de comunicacién sincrénica
(chat del aula) y asincrénica (foros).

o Material diddctico: espacio pensado para la publicacidon del material de
soporte al aprendizaje de los alumnos. El material puede ser diverso de entre las
modalidades en linea: textos en formato html a partir de un editor propio del
entorno virtual, documentos en formatos de texto y grdficos (PDF, texto,
presentaciones,...), videos, audios o enlaces a lugares web externos.

o Actividades: de funcionalidad idéntica al espacio de material “didactico”
pero con el objetivo de agrupar los enunciados y materiales de los ejercicios
gue el alumno deberd realizar.

También dispone de un subespacio denominado “espacio grupo” concebido para el
frabajo colaborativo de los estudiantes. El profesor es quien gestiona los grupos para
gue dispongan de un enforno privado para compartir material, crear y gestionar foros
y comunicarse mds rdpidamente entre los integrantes del grupo. Los alumnos se
convierten en gestores de su propio espacio.

De especial interés es la herramienta “visitantes” de que disponen los profesores como
gestores de estos dos Ultimos espacios (material diddctico y actividades) y que les
permite saber qué participantes han accedido a los materiales y en qué fecha.

o Participantes: Lista de profesores y alumnos participantes en la asignatura.
Desde este espacio también se accede a un enlace directo a la direccidn de
correo de las personas de la lista, o la posibiidad de hacer un chat con
aquellas conectadas.

14

Grado en Ciencias Culinarias y Gastronémicas. Recursos

\7
-— Turisme i Hoteleria Campus
: I I Formaci6 / Recerca

Escola Superior d'Agricultura
de Barcelona

® de I'Alimentacio
Universitat h Universitat de Barcelona

ni
de Barcelona NI\ AT POI NICA ATALUNYA

csv: 134394853546374201917245



CORREO es la herramienta de mensajeria personal y disponible para todos los
infegrantes de la comunidad CETT. Su funcionamiento es similar a otras mensajerias:
con opcién a adjuntar ficheros, gestionar los mensajes en carpetas, controlar si los
mensajes enviados han sido leidos, borrar mensajes no leidos por el destinatario de su
buzdn, recibir un aviso de mensajes nuevos a una direccién de correo externa al
campus, entre otros.

CONTACTOS permite crear grupos de personas para enviar Ccorreos
independientemente de los formalizados desde la propia herramienta de correo.

" AGENDA que permite llevar el confrol de las actividades personales o de aquellas
que nos marquen los profesores, los gestores académicos o notificacién de
acontecimientos del cenfro.

" ESPACIO DEL ESTUDIANTE desde donde se permite consultar informacion relativa a la
gestion académica: calendario, horarios, plan docente,... La estructura es variable
segun el plan formativo del que se trate.

Ofros aspectos a destacar son la posibiidad de presentar los materiales en dos
idiomas, la personalizacion de los contenidos de la pdgina de inicio segun plan de
estudios, acceso al fondo bibliogrdfico del centro de recursos, consulta de la bolsa de
prdcticas y de trabajo y algunas aplicaciones de secretaria virtual.

7.2.PREVISION DE ADQUISICION DE LOS RECURSOS MATERIALES Y SERVICIOS NECESARIOS

EUHT CETI-UB

La EUHT CETT-UB dispone de las infraestructuras y recursos técnicos y materiales
adecuados para la imparticion de la docencia relativa a la propuesta presentada. En
cualqguier caso, dentro de las previsiones presupuestarias y, en relacién a los objetivos
institucionales, anualmente se analizan y priorizan las actuaciones que permitan
garantizar la adecuacién de los recursos necesarios para garantizar la calidad
formativa.

CAMPUS DE L' ALIMENTACIO DE TORRIBERA-UB

La Universidad de Barcelona promoverd la adquisiciéon de la instrumentacién que sea
necesaria para la realizacién de la titulaciéon de “Ciencias Culinarias y Gastronémicas”
a través del acuerdo realizado con la Diputacién de Barcelona.

Igualmente, la Universidad de Barcelona en colaboracién con la Diputacion de
Barcelona y la Secretaria general de Universidades e Investigacion de la Generalitat
de Catalunya promueven la creacion de un “Centro de Estudios e Investigacion
Gastrondmica i Culinaria” de Cataluia para lo que cuenta con un fondo conceptual
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relacionado el proyecto BULLIPEDIA de Ferran Adrid, y el asesoramiento para el disefo
de las bases del centro por parte del cocinero Joan Roca (El Racd de can Rocal).

La particularidad del campus de la Alimentacién de Torribera, formando parte del
Recinto Torribera de la Diputacién de Barcelona en una extension de 34 hectdreas con
diversas parcelas agrarias ha permitido iniciar, con voluntad formativa para
estudiantes de grado y de formacién ocupacional para personas desocupadas, el
estudio de espacios “Huertos Periurbanos” aprovechando la existencia de unos
invernaderos de 1.500 m2 gestionados por el Servicio de Campos Experimentales de la
UB. Ello serd aprovechado para la experimentaciéon prdactica en cultivo de proximidad
y en el uso de instalaciones cerrada de culfivo.

ESAB-UPC

Aun cuando los recursos disponibles en un momento dado puedan considerarse
suficientes para afrontar un determinado reto formativo, tanto la direccidon de la
Universidad como el Ceniro son conscientes que siempre es necesario un plan de
actuacion para la renovacion, mejora y ampliacion de los recursos e infraestructuras
disponibles. En este sentfido, la UPC implanta planes de inversion especificos a los que
se pueden inscribir los proyectos justificados destinados a infraestructuras vy
equipamientos.
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